Pyszny sposob na nude w domu!

Przepis od Pani Karoliny na babeczki z czekoladq.

Muffiny z czekoladq sq bardzo latwe i szybkie w przygotowaniu @&
Mozecie przygotowac je razem z rodzicami, dziadkami czy
rodzenstwem.

Sktadniki na 12 duzych
babeczek:

- 280g maki

- 1 ptaska tyzeczka sody

- 2 lyzeczki proszku od
pieczenia

- szczypta soli

- 1009 biatej czekolady

- 1009 gorzkiej czekolady

- 1009 cukru

- 2 jajka lekko ubite widelcem
- 150ml naturalnego jogurtu
- 1/4 tyzeczki aromatu
Smietankowego

- 100g masla




1. Zaczynamy od roztopienia masta i pozostawienie do ostygniecia.

2. W naczyniu mieszamy razem make, proszek do pieczenia, sode,
sol i cukier.

3. Obie czekolady kroimy w kosteczke i dodajemy do reszty
skladnikéw w naczyniu.

[

4. W drugiej misce krotko mieszamy jajka, masto, jogurt, aromat.
Nastepnie dolewamy do suchych skladnikéow z naczynia i

bardzo krotko mieszamy lyzkq, tylko do momentu polgczenia
skladnikow.

To juz koniec przygotowan masy na nasze babeczki!



5. Blache na muffinki wykladamy papierowymi foremkami 1
napelniamy je ciastem (a nakladam do pelna). Piec w

temperaturze 160 stopni na funkcji termoobieg przez okolo 25-27
minut lub 180 stopni na funkcgji gora-dol.

6. Czekamy az wystygnag i mozemy juzjesé lub wedle gustu ozdobié

lukrem, posypkami, cukrem pudrem lub wszystkim innym na co
macie ochote!

Udanych wypiekow i Smacznego !

Karolina Sqdzynska




